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Moules gratinées en persillade 9,5

Sardinas N°31 - La Brujula 9,5

Escargots de Bourgogne 8 12
les 6 les 12

Rosette véritable de la Maison Sibilia
Pickles maison

12

Saumon Bømlo façon Gravlax
Aux agrumes, Crème ciboulette et Pain Viking

16

Mi-cuit de Foie Gras Maison
Chutney de saison et Pain brioché

16

Assiette de Paleta 100% ibérique 18

Poissons

Pavé de Saumon Bømlo
Sauce Hollandaise et Flan de légumes de saison

24

Turbot au Beurre blanc
Riz vénéré Pilaf et Légumes glacés

28

Sole meunière
400 / 500 g

36

Viandes

Blanquette de Veau
Riz Pilaf et légumes

22

Faux-filet   
Sauce aux Cèpes, Pommes grenailles persillées

25

Volaille de Bresse au Vin Jaune
Morilles, Purée de Pommes de Terre et Estragon

34

Végétarien

Bouquet de légumes de saison 16

Ravioli aux Cèpes 
Sauce au Chèvre

18

Desserts

Glace ou Sorbet du moment
Fabrication artisanale

3 
la boule

Pâtisserie de la Maison Sarroche 5,5

Mousse au chocolat du Chef 7,5

Île flottante 9

Café ou Thé gourmand 9

Baba au rhum Mascarpone 
Arrosé au Diplomatico

12

Assiette de fromages 9,5

Plats «Bistrot»

Salade César 18

Soupe de Poisson
Croutons et Rouille maison

18

Hareng fumé
Pommes et Carottes à l’huile

19

Saucisson pistaché à cuire
Pommes vapeur et Salade verte

19

Tartare de bœuf au couteau
Frites et Salade verte

19

UNIQUEMENT LE MIDI

Menu Lunch 25€00

Plat «Bistrot» ou  
Plat du jour ou Végétarien

Dessert du jour

Café ou Thé

Menu Cœur de Ville 54€00

Saumon Bømlo Gravlax  
ou  

Mi-cuit de foie gras maison

Sole meunière  
ou  

Volaille de Bresse

Café ou Thé gourmand

Entrées


